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......................... PRESENTE Y FUTURO

..jCrisis en todos los sectores!, una realidad a nivel mundial que ya nadie cuestiona. Y mira por
donde, para desgracia nuestra, cunicultores, va a coincidir en el tiempo con nuestra, esperada,
crisis. Digo esperada porque los cunicultores profesionales sabian que en el 2006 ya tocaba
“afo de vacas flacas”, van alla dos anos, perdiendo mucho dinero.

...Recientemente, parecia que se veia el final del tunel pero no, no era la luz del exterior, era un
reflejo dentro del tunel ¢ cuanto tiempo resta?, ésta es la pregunta del millén, lo cierto es que la
complicada situacion econdmica va a retrasar la salida. Particularmente pienso que, para poder
repercutir todos los costes de produccién de forma continuada quedan anos. Ciertamente nos ha
caido mucha desgracia junta, ....senores, asi es la vida.

..jPero animo!, esta crisis no va a acabar con la cunicultura. Aqui hace falta poner en mar-
cha todo nuestro ingenio, ¢nuestra “profesionalidad”?. Vamos a hacer buenos aquellos refranes
como,... a grandes males grandes remedios, 0.... de grandes males se sacan ensefianzas muy
positivas.

Que los tiempos cambian...,que las necesidades y prioridades de las empresas y de los con-
sumidores en cada momento de nuestra historia, han sido , son, y seran distintas ...,hemos de
repetirlo una y mil veces,... hasta que nos quede bien grabado. En los sistemas actuales, de una
economia global, con mercados cada dia mas liberalizados o actuamos en consecuencia.... 6 de-
diquémonos a otra actividad. No podemos seguir siendo un sector desorganizado e inmaduro.

Los cunicultores debemos de unirnos, debemos de colaborar con estructuras empresariales que
inviertan dinero y esfuerzo en favor del sector, que promuevan acciones en consonancia con las
exigencias de nuestros actuales clientes potenciales y, como no, de los consumidores. Debemos
de hacernos notar en la administracion tanto a nivel europeo como estatal para que conozcan
nuestras necesidades. Y por encima de todo debemos de:

iPromocionar nuestra sanisima carne de conejo!
Promocién, pensada en la moderna distribucion y sobre todo en el consumidor final, ya que

tenemos que ofertar el producto que ellos demandan. Sélo logrando esto seremos capaces de
asegurar un futuro esperanzador para la CUNICULTURA.

Natalio Garcia Carral
Presidente de Cogal



Cuestiones de interés general no resueltas

Extension de norma del

sector cunicola espanol

INTERCUN es la Organizaciéon Interprofesio-
nal para Impulsar el Sector Cunicola recono-
cida por el Ministerio de Agricultura, Pesca y
Alimentacién, MAPA, por medio de la Orden de
28 de septiembre de 2000 como Organizacién
Interprofesional Agroalimentaria, conforme a lo
dispuesto en la Ley 38/1994, de 30 de diciem-
bre, reguladora de las Organizaciones Inter-
profesionales Agroalimentarias.

INTERCUN, como organizacién de ambito na-
cional y constituida por organizaciones que
representan a los sectores de la produccion
primaria y de la comercializacion (mataderos)
de la carne de conejo en Espana, tiene, entre
otras de sus finalidades, llevar a cabo accio-
nes con el objetivo de promover programas
de investigacion y desarrollo que impulsen los
procesos de innovacion en el sector cunicola,
asi como desarrollar acciones que permitan
una permanente adaptacion de los productos
agroalimentarios a las demandas del mercado.
Pero ademas, INTERCUN también debe pro-
mover acciones para promocionar y difundir el
conocimiento de las producciones cunicolas, y
facilitar una informacion adecuada a los intere-
ses de los consumidores.

Desde el afio 2000 una de las principales acti-
vidades de la Organizacion ha sido la promo-
cion del consumo de la carne de conejo. Karlos
Arguifiano ha sido el cocinero encargado de
hacer parte de esta promocion, Durante estos
afos la productora de Arguifiano ha elaborado
mas de un centenar de recetas a base de car-
ne de conejo, consiguiendo que este producto
contintie presente en la cesta de la compra de
los consumidores espafoles.

Pero INTERCUN también ha promocionado la
carne de conejo entre médicos, dietistas, nu-
trlogos, etc, es decir, entre los profesionales

Tomas M. Rodriguez Serrano tmrs@asescu.com

de la salud que recomiendan el consumo de
alimentos de una u otra manera. A través de
la Revista Cientifica de Nutricion INTERCUN
presenta a los prescriptores informacién téc-
nica sobre la carne de conejo que les sirve
formaciéon continua con el fin de que a la hora
de disefar una dieta o un régimen incluyan la
carne de conejo entre los ingredientes de la
misma.

Otra linea de comunicacion desarrollada por
INTERCUN es la promocién entre los profe-
sionales de la hosteleria. De modo similar al
trabajo realizado con los médicos, se edita la
Revista Gastronomica de INTERCUN para
que este colectivo tenga la carne de conejo en
su mente en el momento de disefar las cartas
de su establecimientos.

Dos son los proyectos en los que INTERCUN
va a invertir el dinero recaudado, a todos los
agentes del sector, por medio de la Extensién
de Norma; estos son la promocion del registro
de medicamentos para la especie cunicola y
promocion del consumo de la carne de conejo.
Ambas son cuestiones de interés general no
resueltas.

De interés general porque los resultados de la
acciones llevadas a cabo beneficiaran a todos
los operadores por igual, ya que todos podran

utilizar productos con registro para conejo y
el aumento de las ventas del producto, como
consecuencia de las acciones promocionales,
también beneficiara a todos.

Y son no resueltas porque la inversién que su-
pone el registro de un producto en esta espe-
cie menor para una empresa farmacéutica pro-
duce un retorno muy inferior respecto a otras
especies mayores, por lo que invertir en cuni-
cultura resulta poco atractivo, pero ademas en
estos momentos las empresas farmacéuticas
se encuentran en un momento de revision del
vademécum, suponiendo para éstas un esfuer-
zo adicional de medios humanos y técnicos
que también dificulta la inversion en cunicultu-
ra. Esto hace que el sector participe de manera
activa colaborando con los laboratorios en el
proceso de registro. Tampoco estan resueltas
las cuestiones de promocién del consumo de
la carne de conejo, y no lo estan porque hay
consumidores mas que suficientes dispuestos
a adquirir este producto, tal y como se demos-
tré con la campana de las pasadas navidades,
pero no tienen esta carne entre las de compra
habitual.

Asi pues la promocién del registro de medica-
mentos para la especie cunicola y promocion
del consumo de la carne de conejo son dos
temas imprescindibles para el desarrollo de la
cunicultura espafola por lo que es necesario
contar con la participacion activa de todo el
sector.

Promocién del registro de medicamentos
para la especie cunicola.

Como consecuencia de la crisis alimentaria de
las vacas locas, en el afno 2000 se presento el
Libro Blanco de Seguridad Alimentaria, desde
entonces la UE ha sido muy prolifica en la pu-
blicacion de normativa sobre estas cuestiones.
Conceptos como trazabilidad, seguridad ali-
mentaria o responsabilidad han aparecido en
el vocabulario de las producciones ganaderas.
A partir de este momento la administracion ha
traspasado la responsabilidad a los operadores
de la cadena agroalimentaria, de tal modo que
ellos se limitan a supervisar el proceso produc-

tivo, y ya no son responsables de los posibles
dafios que puedan causar los alimentos a los
consumidores. Ahora los responsables son los
operadores de la cadena agroalimentaria.

La responsabilidad se basa en la trazabilidad,
de tal modo que a partir del control de registros
documentales, en caso de que surja algun pro-
blema, se puede encontrar el responsable del
mismo, cargando unicamente él con las conse-
cuencias del incidente.

En el ano 2004 se publicaron una serie de re-
glamentos europeos conocidos con el nombre
de “paquete de higiene”. Estos reglamentos
son la aplicacion legislativa de las ideas pre-
sentadas en el citado Libro Blanco.

Pues bien, la Informacién de la Cadena Ali-
mentaria es una de las nuevas herramientas
de control exigidas por el “paquete de higiene”
y se estan poniendo en funcionamiento en es-
tos afos, siendo ya obligatorio en terneros. Si
no hay sorpresas de Ultima hora, a partir del 1
de enero de 2010 el matadero debera exigir a
los productores de conejo, 24 horas antes del
sacrificio de los animales, un documento en el
que se informe sobre una serie de datos pro-
ductivos del lote que va a ser entregado. Entre
otras informaciones, habra que comunicar los
tratamientos que han recibido los animales du-
rante los 28 dias previos al sacrificio. Con esta
informacién el matadero debera decidir si los
animales podran ser sacrificados o no.

Y aqui llegamos a la primera de las cuestiones
de interés general que se pretende solucionar
gracias a la aportacién de todos los producto-
res: la promocion del registro de medica-
mentos para la especie cunicola.

Con parte del dinero que INTERCUN va a re-
caudar a través de la extension de norma se
va a promocionar el registro de medicamentos
para la especie cunicola, ampliando de este
modo el abanico de posibilidades terapéuticas
para utilizar en conejo. INTERCUN, desde su
creacion en el afo 2000 esta realizando la la-
bor de promocion del registro de medicamen-
tos para cunicultura.

Cuestiones de interés general no resueltas

Extension de norma del sector
cunicola espaiiol




Promocioén del consumo de la carne de
conejo

La segunda cuestion de interés general es au-
mentar el consumo de la carne de conejo. El
afno 2007 ha sido el mas complicado de la his-
toria, pero este 2008 lleva camino de ser peor.
La crisis generalizada que afecta al pais hace
que la gente compre los productos mas bara-
tos que encuentre en las carnicerias y la carne
de conejo no suele ser uno de estos.

Las pasadas navidades la carne de cone-
jo estuvo de moda. La modesta campana de
promocion organizada en colaboracién con el
MAPA fue un éxito mediatico gracias a que los
medios de comunicaciéon masivo utilizaron “el
conejo” para crear una noticia. La presencia en
los medios de la carne de conejo durante las
dos o tres semanas que durd la noticia ha sido
valorada en mas de tres millones de euros. El
resultado practico de todo esto es que durante
el tiempo de influencia de la campana falté car-

Carne de Conejo
EXQUISITA Y LIGERA

INTERCUN 0 i
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ne de conejo. Y la valoracion positiva es que
hay mercado para la carne de conejo, pero hay
que trabajar para llegar a los clientes potencia-
les y la incluyan en su dieta habitual.

Y aqui llegamos a la segunda de las cuestiones
de interés general que se pretende solucionar
gracias a la aportaciéon de todos los producto-
res: la promocion del consumo de la carne
de conejo.

El sector esta atravesando uno de los peores
momentos como consecuencia de la subida
de los costes de produccién, pero también de
las dificultades para comercializar el produc-
to, lo que hace que la cotizacién en lonja sea
insuficiente para cubrir los costes. Por esto la
promocion del consumo es la mejor via para
intentar salir de esta crisis, ya que el aumento
y la fidelizacion de los consumidores permitira
el desarrollo de la cunicultura espafiola.

INTERCUN, que representa al 87 % de los
productores de carne de conejo de Espana vy
al 70% de las empresas de transformacion-
comercializacion, presentd la solicitud de la
Extension de Norma para el sector cunicola
Espafiol al MAPA con el objetivo de resolver
dos cuestiones de interés general no resultas,
que son:

* la promocién del registro de medicamentos
para la especie cunicola y

* la promocién del consumo de la carne de co-
nejo.

Conla publicacién de la Orden ARM/1677/2008
INTERCUN comenzara a recaudar la aporta-
cion econdmica obligatoria con el fin de resol-
ver estas cuestiones.

En este documento se plantean las pregun-
tas mas frecuentes que han surgido sobre
la Extension de Norma con la finalidad de
tratar de solucionar las dudas que puedan
surgir:

¢ Qué base legal sustenta a la Extension de
Norma del sector cunicola espainol?

La Ley 38/1994, de 30 de diciembre, regula-
dora de las Organizaciones Interprofesionales

Agroalimentarias establece en el articulo 8, 9 y
10 la base legal por la que se rige el procedi-
miento de extensién de norma.

El 14 de junio de 2008, se publicé la Orden
ARM/1677/2008, de 22 de mayo, por la que se
extiende el acuerdo de la organizacién inter-
profesional para impulsar el sector cunicola, al
conjunto del sector, y se fija la aportacién eco-
ndémica obligatoria para la promocién del con-
sumo de la carne de conejo y la investigacion,
el desarrollo y la innovacion tecnologica, sobre
el proceso de registro de medicamentos para
uso especifico de la especie cunicola durante
el periodo 2008/2011.

¢Quién tiene que aportar?

Tendran que aportar todos los productores de
carne de conejo que operen en el ambito terri-
torial de Espania.

¢ Cuando comenzara la recaudacion?

A partir del proximo 1 de agosto sera obliga-
torio para todos los productores de carne de
conejo realizar aportaciones econémicas a la
Organizacion Interprofesional para Impulsar el
Sector Cunicola.

¢Qué cantidad hay que aportar y durante
cuanto tiempo?

La aportacion sera a razon de 0,005 euros
(medio céntimo de euro) por cada kilo de co-
nejo joven vivo de primera que se entregue al
matadero. A partir del 1 de julio de 2009 y hasta
el 30 de junio de 2011, la aportacién obligatoria
pasara a ser de 0,01 euros (un céntimo).

¢Quién va a recaudar?

Los mataderos van a ser los responsables de
la recaudacién, para posteriormente transfe-
rir este dinero a una cuenta habilitada unica y
exclusivamente para este fin por INTERCUN y
controlada por el Ministerio de Medio Ambien-
te, Medio Rural y Medio Marino (MARM).

¢ Como sabra la cantidad que aporta cada
productor?

Antes del IVA y bajo el concepto “Retencion
para la Extension de Norma de INTERCUN

aprobada por Orden ARM/1677/2008 y publi-
cada en el BOE n° 144 de fecha 14-06-08" o
“Orden ARM/1677/2008 sobre Extension de
Norma para el sector Cunicola”, en su version
abreviada, aparecera la cantidad retenida al
productor por el matadero, de un modo similar
a este:

(Cston dal PRODUC TOR
Do el MAT ADERD
[eEFRA 1 =T —
COMNCEPTO ] PRECIO MPORTE
Coreio joven 1,000, 00 .75 1.750,00
ORDEN ARMM BT T8
Extensitn de Morma an Curitulurs 1000, 00 0,065 6,00
Total Base impanible 174500
WA TS 12215
Rigtarciin IRPF % . 3490
E.m 1BIL XS

¢ Como sabra INTERCUN las cantidades re-
caudadas por el matadero a cada produc-
tor?

Una vez al mes cada matadero debera remitir
a INTERCUN un cuadro resumen en el que se
represente la siguiente informacion:

» Cbdigo de Explotacion del productor.

* Titular del Cdédigo.

* Numero de kg entregados.

 Cantidad retenida.

¢Seran confidenciales los datos que tenga
INTERCUN sobre los productores y las em-
presas de la transformacion?

Si, toda la informacién generada como conse-
cuencia de la Extension de Norma del Sector
Cunicola sera confidencial y se aplicara la Ley
Organica 15/99 del 13 de diciembre de protec-
cion de datos de caracter personal para su tra-
tamiento.

¢Cuando ingresara el matadero el dinero a
INTERCUN?

Cuestiones de interés general no resueltas
Extension de norma del sector

cunicola espanol



Cada dos meses INTERCUN emitira una fac-
tura a cada matadero por las cantidades re-
tenidas a los productores durante el periodo
correspondiente. El ingreso del importe de la
factura se efectuara girando un recibo banca-
rio a 10 dias fecha factura.

¢ Como controlara INTERCUN este sistema
de recaudacion?

La Junta directiva de INTERCUN ha constitui-
do una Comision Ejecutiva para la Extensién
de Norma, que se encargara de la puesta en
marcha, control y seguimiento de la Extension
de Norma. A su vez ésta designara una enti-
dad responsable del seguimiento y control de
la Extension de Norma que se encargara de
comparar las liquidaciones recibidas por los
productores en las que se indica la cantidad
retenida y la informacion aportada por el mata-
dero en su nombre.

¢Puede un productor saber la cantidad
aportada a INTERCUN por un matadero en
su nombre?

Si, para esto solo tendra que hacer una lla-
mada telefénica a las oficinas de INTERCUN
y desde alli se le informara sobre la cantidad
retenida y declarada por parte del matadero.
Ademas, una vez al ano se enviara a cada pro-
ductor un resumen de las aportaciones realiza-
das por el matadero en su nombre.
Anualmente, en la memoria de actividades de
INTERCUN se presentara un extracto de los
movimientos a todo el sector.

En caso de detectarse algun fraude o ano-
malia ¢ qué se hara?

INTERCUN aplicara el régimen sancionador
contemplado en la Ley 38/1994 que regula
las Organizaciones Interprofesionales Agroali-
mentarias.

¢ Qué faltas contempla la Extension de Nor-
ma?

Por parte de los productores:

El incumplimiento de pago en las cantidades
estipuladas.

Por parte de las empresas de la transforma-

cion:

El retraso del ingreso de las cantidades recau-
dadas a los productores.

El ingreso de cantidades que no correspondan
a las aportaciones efectuadas por los produc-
tores.

La falsedad de documentos acreditativos de
las recaudaciones.

La no comunicacion a la Comisién Ejecutiva
de los datos necesarios para realizar un segui-
miento y control de la recaudacion.

¢Cuanto dinero se estima que se va a re-
caudar con la Extension de Norma?
A partir de una produccidon semanal de
1.200.000 conejos a la semana, se estima re-
caudar 3.120.000 euros en tres afios.

¢En qué va a invertir INTERCUN este dinero?
La Organizacion Interprofesional solamente
podra invertir el dinero recaudado mediante
este mecanismo en los fines establecidos en la
Extension de Norma, es decir:

* la promocién del registro de medicamentos
para la especie cunicola y

* la promocién del consumo de la carne de co-
nejo.

¢ Qué propuesta de actividades tiene IN-
TERCUN para la promocion del consumo
de la carne de conejo?

INTERCUN va a invertir el dinero recaudado
en acciones de promocién con dos objetivos,
por una parte estimular el consumo de esta
carne entre los consumidores habituales, pero
también buscando el consumo entre los seg-
mentos de poblacion mas jovenes, ya que por
sus caracteristicas nutricionales (baja en grasa
y colesterol, rica en proteinas) encaja perfecta-
mente dentro de los nuevos habitos de consu-
mo, no en vano la carne de conejo es uno de
los pilares de la dieta mediterranea.

¢ Se tendran en cuenta las peculiaridades
de los consumidores en funciéon del area
geografica?

Si, para esto se estableceran tres escenarios
distintos:

» Zona de levante: Catalufia y Comunidad Va-
lenciana.

» Zona Centro.

» Resto del Estado.

¢ Cuantas campanas de promocioén se rea-
lizaran?

Se van ha desarrollar tres campanas, coinci-
diendo con los tres periodos de recaudacion,
es decir:

» Campana de promocion julio 2008 a junio
2009.

» Campana de promocion julio 2009 a junio
2010.

» Campana de promocion julio 2010 a junio
2011.

¢, Qué propuestas tiene INTERCUN para pro-
mocionar el registro de medicamentos para
la especie cunicola?

Hasta la fecha, y como consecuencia de los
trabajos previos realizados por INTERCUN, di-

versos laboratorios han propuesto trabajar con
mas de 10 moléculas, de uso tanto en forma
de premezcla para aplicacion via pienso com-
puesto, como para su uso en agua de bebida
Ademas INTERCUN ha firmado un contrato
con el grupo de Virologia y Parasitologia Mo-
lecular del IUBA, dirigido por el Dr. Francisco
Parra Fernandez del Instituto Universitario de
Biotecnologia de Asturias de la Universidad de
Oviedo para que trabaje en la investigacion del
“Impacto de la mixomatosis en la cunicultura
espanola. Analisis de las causas y propuesta
de actuaciones”.

En caso de que le surja alguna duda mas,
para solucionarla debera ponerse en con-
tacto con la empresa de la transformacién a
la que vende su produccion o con los repre-
sentantes de las asociaciones de producto-
res mas proximos a su explotacion.

Periodo de Comienzo Fin Cantidad a Ingresos
recaudacion recaudacion recaudaciéon aportar Previstos
2008-2009 1 gz ggggto 30 dz(j)‘égo de | 4.005 €/kg PV 624.000 €
2009-2010 . dezggi; de | 30 dz(j)‘f(‘)io de | 0.01€kg PV 1.248.000€
2010-2011 1 dezéul"c‘)’ de 30 dzgﬂio de 0.01 €/kg PV 1.248.000€

Cuadro resumen del sistema de recaudacion de la Extension de Norma del sector cuni-

cola espaiiol.

Cuestiones de interés general no resueltas
Extension de norma del sector

cunicola espanol
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Las disposiciones en materia de higiene son
uno de los aspectos basicos y necesarios que
se indican en todas las guias de buenas prac-
ticas para el control y prevencion de la intro-
duccidn de infecciones en nuestras explotacio-
nes.

La normativa comunitaria, que entré en vigor
el 1 de enero de 2006, extiende la responsa-
bilidad en la seguridad alimentaria a todas y
cada una de las partes implicadas en el sector,
desde el lugar de produccion primaria hasta la
puesta en el mercado.

Las medidas de higiene implantadas en las
instalaciones de explotacién animal, sea inten-
sivas o no, son absolutamente imprescindibles
para el éxito en la produccién. Cuanto mas es-
pecializada y mayor numero de animales de
una explotacion (como es nuestro caso) mas
importante es el proceso de limpieza y desin-
feccion para preservar el estatus sanitario de
la misma.

La limpieza y desinfeccion de las instalacio-
nes, equipos,... son aspectos a los que se
debe prestar especial atencion para extremar
las garantias sanitarias en todos los eslabones
de la cadena del sector de produccion, comen-
zando por la implantacion de éstas en la propia
granja.

Limpieza y desinfeccion

Tomas Gonzélez.
Director Técnico Bioseguridade de Galicia (Biosgal)

El proceso de higiene (limpieza + desinfeccion)
tiene por objetivo proteger frente a microorga-
nismos patoégenos para evitar su proliferacion
y, por consiguiente, posibles enfermedades.
Para conseguir este objetivo, en primer lugar
debemos creer en la importancia que tienen la
limpieza y desinfeccidn; si no somos conscien-
tes de esta premisa no se conseguira el éxito.

Pero la importancia de implementar un co-
rrecto programa de limpieza y desinfeccion
no radica “sé6lo” en el beneficio que aporta
como medida preventiva (evitar la aparicion
y/o diseminaciéon de enfermedades) sino
también, en la mejora productiva diaria.

El protocolo de L+D debe de adaptarse a las
particularidades de cada granja, alojamien-
to, variaciones estacionales y climaticas, edi-
ficacion e instalaciones, es decir, que en una
cooperativa (como es nuestro caso) se puede
establecer un guién base como procedimiento,
pero cada granja es un mundo y debe de ser
tratada como tal.

Debemos tener en cuenta que lo ideal para la
aplicacion de un protocolo de limpieza es “todo
dentro — todo fuera” pero como sabemos nos
encontramos con muchas explotaciones don-
de esto no es posible, pero podemos aplicar el
protocolo teniendo en cuenta algunos aspec-
tos. Una vez que tenemos claro lo que aporta
un buen disefio y aplicacion de un sistema de
limpieza y desinfeccidon, podemos proceder a
su puesta en practica:

LIMPIEZA EN SECO

En primer lugar se realizara la limpieza en seco
(barrido, eliminacion de estiércol, limpieza de
los ventiladores, ventanas, efc....). Seguida-
mente se desmontaran todas las instalaciones

moviles (nidales, reposapatas,....), estas pie-
zas se sacaran fuera de la nave para realizar
una L+D exhaustiva.

Se procedera a proteger las instalaciones eléc-
tricas y se desconectaran previamente a rea-
lizar la limpieza con agua. Mucha gente este
paso no lo hace y se generan una importante
cantidad de averias en las explotaciones que
se podian evitar sin ningun tipo de coste.

LIMPIEZA HUMEDA
La limpieza humeda consta de tres etapas:

1.- Reblandecimiento con agua a baja presion.
Nosotros dentro de nuestras explotaciones te-
nemos una gran cantidad de jaulas que son
muy dificiles de limpiar debido a que tenemos
mucha suciedad sobre una superficie muy pe-
quefa (alambres). La mejor solucién es la apli-
caciéon de detergentes — desincrustantes con
agua caliente — pero ello hasta la fecha tenia
varios inconvenientes: nivel de corrosion de
los detergentes, aplicacién de los mismos y el
precio de las maquinas de agua caliente.

Hoy en dia el nivel de corrosién de los deter-
gentes ha disminuido mucho, sin que su utiliza-
cion pueda provocar dafio en nuestras explo-
taciones. Para su aplicacion existen sistemas,
muy econdmicos, que nos permiten una buena
eficacia del producto. Con respecto a las ma-
quinas de agua caliente, hoy hay poca diferen-
cia de precio con respecto a una maquina de
agua fria; y esa diferencia se puede compen-
sar con ahorro de tiempo en el lavado y en el
consumo de agua.

2.- Una vez que se han reblandecido las su-
perficies, acordarse en el caso de aplicar un
detergente que se debe de dejar como minimo
un periodo de espera de 20-30 minutos para
que haga el efecto deseado; se procede a la
limpieza, normalmente, con agua a presion. El
sentido de la limpieza, siempre, debe de ser de
arriba hacia abajo (techos, paredes y suelos) y
de adentro hacia fuera.

Si utilizamos agua caliente podemos trabajar
en media presion con la ventaja de ahorro de

tiempo y mejor limpieza. Con alta presién ha-
cemos dos cosas mal, por un lado desplazar la
suciedad de un sitio a otro y por otro lado rom-
per la suciedad de tal forma que la colocamos
en sitios de dificil limpieza como pueden ser
techos, huecos, ...

3.- Secado: Es conveniente secar antes de
aplicar el desinfectante, asi se evitara la pérdi-
da de eficacia del mismo debido a las dilucio-
nes. Y también porque si metemos animales
en sitios donde hay mucha humedad y le afia-
dimos temperatura, sera un foco importante de
cultivo para todo tipo de gérmenes.

Una buena limpieza implica la eliminaciéon
de 70-90% de los microorganismos existen-
tes en la explotacion. Sin limpieza no existe
desinfeccion.

DESINFECCION

Dentro del proceso de desinfeccion, se distin-
guen cuatro aspectos importantes:

1.- No cualquier desinfectante desinfecta con-
tra todo. El desinfectante ideal no existe, existe
el manejo ideal del desinfectante, y para ello
tenemos que conocer nuestras necesidades,
las condiciones de aplicacion y el asesora-
miento del fabricante.

2.- El desinfectante debe de ser un producto
comercial y homologado por el MAPA. Dentro
de las caracteristicas que le podemos pedir a
un desinfectante, estan las siguientes:

* Amplio espectro

* Eficacia

* Inocuidad

* Efecto residual

* Accion en presencia de materia organica
* No provoque resistencias

* Biodegradable

Con respecto a los desinfectantes hay 2 as-
pectos a resaltar:

Limpieza y desinfeccion




A.- Rotacion del desinfectante.

B.-Los desinfectantes sélo son eficaces al
100% cuando se ha eliminado la materia or-
ganica.

3.- Método para la aplicacion del desinfectan-
te. Debemos de tener en cuenta que un buen
sistema de desinfecciéon debe permitir:

* Desinfeccién de superficies y ambientes.
 Uniforme sobre las superficies a tratar.

» Ahorro de producto-agua.

» Ahorro de tiempo de trabajo-energia.

» Secado rapido.

* Proteccién del medio ambiente.

Los dos métodos mas utilizados para la desin-
feccidén son la mochila y la maquina a presion;
sin embargo ninguno de los dos cumple los re-
quisitos anteriormente expuestos.

Uno de los mejores métodos de aplicacion son
los nebulizadores o Ultra Low Volumen (ULV),
sistemas que cumplen todos los requisitos de
un buen sistema de nebulizacion.

Todo el material que sacamos de la nave de-
bemos de proceder a su lavado y desinfeccion,
recomendando hacerlo por inmersion.

4.- Una vez realizada la desinfeccién debemos
de hacer un muestreo que nos permita tener
resultados que nos confirmen si el protocolo de
L+D es correcto o por el contrario tenemos que
repetir el proceso o modificar el protocolo.

El protocolo de L+D expuesto esta pensado
para realizarlo en la modalidad “todo dentro-

todo fuera”. Sin embargo lo podemos llevar a
cabo en aquellas naves donde no hay vacio

ol

sanitario, haciendo hincapié en las siguientes
premisas:

1.- Eliminacién del pelo cada dos o tres dias.
2.- Utilizar desinfectantes que se puedan apli-
car en presencia de animales. Hoy en dia ya
disponemos de desinfectantes sin plazo de se-
guridad.

3.- Aplicacién con sistema que nos permita lle-
gar a todas las partes de la nave y que tenga
un secado muy rapido. Puesto que en caso
contrario podemos provocar el efecto contrario
al deseado ya que vamos a juntar humedad
con temperatura.

4.- Desinfeccidon ambiental: controlar el am-
biente de la explotacién es muy importante,
pudiendo decir que con animales dentro es
mas importante la desinfeccién ambiental que
la superficial.

Hasta el momento nos hemos centrado en la
limpieza y desinfeccion de la nave, algunas
personas pensaran que con esto es suficiente,
pero la respuesta es no. El control sanitario de
la explotacion va mucho mas alla y debemos
de trabajar sobre otros aspectos de la explo-
tacion:

1.- Limpieza y desinfeccion de los depési-
tos del agua: Al menos dos veces al aio.

2.- Limpieza y desinfeccioén de las canas de
bebida y cisternas iniciales: Se recomienda
la utilizacion de peréxido de hidrogeno, seguir
las indicaciones de los fabricantes. Ello nos ga-
rantiza una buena higienizacion de las tuberias
y de los bebederos. Es necesario limpiar siem-
pre que hay un vacio sanitario o después de
la aplicacién de los medicamentos en el agua.
Dentro de las tuberias se acaba desarrollando
el biofilm que nos provoca una contaminacion
del agua de bebida y una falta de homogenei-
dad en la aplicacion de tratamientos.

3.- Higienizacién del agua de bebida: El pri-
mer aporte de los animales es el agua; el cual
es uno de los principales vectores de transmi-
sion de enfermedades, por ello siempre tiene

que estar tratada.Se debe de implantar un sis-
tema de dosificacién de producto en funcion
de los consumos de agua. Comprobar con el
reactivo correspondiente que tenemos en el
final de la linea de bebederos el residual de
producto que nos garantice la higienizacion
del agua. Al menos hacer dos analiticas al afo
(otofio y primavera).

4.- Control y registro de personas: Dentro
de las explotaciones deben de entrar el me-
nor numero de personas posibles. En caso de
que tengamos una visita y sea necesario que
entre en la explotacién debe de cubrir el libro
de visitas, reflejando de donde viene (ello nos
permite hacer una trazabilidad de dicha perso-
na), cambiarse de ropa y entrar con ropa de la
explotacion.

5.- Rodaluvios: Estos nos permiten el control
sobre los vehiculos que entran en la explota-
cion. La limpieza de los mismos debe de ser
semanal y el desinfectante se debe renovar
cada dia o dos dias.

6.- Pediluvios: Nos permiten el control de ac-
ceso a las naves. Deben de estar, siempre,
limpios y con desinfectante.

7.- Limpieza y desinfeccion de silos: Vacia-
do del pienso sobrante y limpieza del mismo.
Normalmente por falta de tiempo se procede-
ra a su barrido y aplicar un desinfectante seco
que nos permita una relativa desinfeccion. So-
lamente debemos de limpiarlo con agua cuan-
do tengamos la certeza de que vamos a tener
tiempo suficiente para proceder a su secado.

8.- Higienizacion de las manos: Es un as-
pecto que pasa totalmente desapercibido por
la mayoria de los ganaderos. Debemos de utili-
zar siempre guantes, no nos olvidemos que to-
camos animales y alimentos. Es un importante
vector de transmision de enfermedades entre
los animales y de animales a personas (zoono-
sis). Se recomienda la utilizacion de antisépti-
cos de manos (desinfectantes muy eficaces y
qgue no necesitan aclarado).
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9.- Limpieza y desinfeccion de sistema de
refrigeracion: No podemos tener el agua de
los paneles almacenada todo el afio y utilizar-
la para la refrigeracion de las naves. Durante
la temporada que no se utilizan, debemos de
tirar el agua de los depdsitos y proceder a la
limpieza y desinfeccion de los paneles, para
conservarlos en optimas condiciones para su
utilizacion.

Los sistemas de refrigeracion cada vez son
mas importantes dentro de una explotacién cu-
nicola, pero muy pocos ganaderos realizan un
manteniendo adecuado de dichos sistemas y
casi nadie lo utiliza como un sistema de desin-
feccion ambiental de la explotacion.

Ala hora de llevar a cabo su limpieza y desin-
feccion debemos de distinguir entre:

a) Tratamiento de puesta en marcha y parada.
b) Tratamiento en continuo durante su uso.

TRATAMIENTO DE PUESTA EN MARCHA'Y
PARADA:

» Cuando dejamos de utilizar los paneles de
refrigeracion debemos de proceder al vaciado
del depdsito del agua que nos suministra el
agua a los paneles, vaciar las bandejas infe-
riores de los paneles, y aplicacion de un des-
infectante con capacidad de desincrustacion
(por ejemplo: peréxido de hidrogeno con acido
peracetico) que nos deje los paneles en per-
fecto estado hasta la préxima temporada.

* Es muy conveniente, a ser posible, tapar los
paneles por el lado exterior para mantenerlos

Limpieza y desinfeccion
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limpios y evitar corrientes de aire, que en in-
vierno pueden provocarnos una disminucion
de temperatura en la nave con el consiguiente
gasto de calefaccion.

» Antes de poner en marcha los paneles debe-
mos de lavar y desinfectar el depésito, recircu-
lar agua con producto desinfectante a través
de los paneles y tirar con esa agua, la cual es
muy probable que esté contaminada debido al
largo periodo de inactividad de los paneles.

TRATAMIENTO EN CONTINUO:

* Uno de los problemas mas importante que
tenemos durante el uso de los paneles es que
debido al sol en contacto con el agua van co-
giendo un color verde, lo que indica una pre-
sencia de algas. Lo que provoca un mayor
deterioro de los paneles y una mayor contami-
nacion del aire que estamos introduciendo en
la nave.

» Para evitar esto podemos aplicar manual-
mente o de forma automatica un producto, so-
bre el agua depositada en el depdsito de recir-
culacion del agua, que nos permita eliminar el
problema de las algas y al mismo tiempo des-
infectar los paneles. Para ello podemos

utilizar un peréxido de hidrogeno con acido pe-
racetico siempre siguiendo las instrucciones de
uso del fabricante (dosificaciones en presen-
cia de animales). La aplicacion del tratamiento
dependera del estado de los paneles, pero se

recomienda realizar dicha operacion al menos
dos veces a la semana.

» Cada vez hablamos mas de la necesidad de
realizar desinfeccion ambiental de la explota-
cioén, no olvidemos que al estar aplicando un
producto desinfectante sobre el agua que se
recircula en los paneles estamos desinfectan-
do el aire que entra en la explotacién, y como
consecuencia se esta realizando una desinfec-
cion ambiental.

Conclusién: Un correcto mantenimiento de los
paneles de refrigeracion nos permite por un
lado alargar la vida util de dichos paneles y por
otro lado realizar una desinfeccién ambiental
de la explotacion.

10.- Limpieza exterior de la explotacion: La
eliminacion de la vegetacion, materiales, es-
combro,.... que se situa alrededor de las naves
Yy en sus cercanias es una operacion necesa-
ria que mejora las condiciones higiénico-sani-
tarias de la explotacién. La falta de limpieza
ayuda a la proliferacion de insectos, es nido
para roedores y puede atraer a los pajaros. Se
recomienda un cierre perimetral de dos metros
totalmente limpio alrededor de las naves.

Por ultimo debemos incidir en la necesidad de
mentalizarnos de la gran importancia que tie-
ne llevar a la practica todas estas medidas (y
todas aquellas que se les puedan ocurrir a us-
tedes), como eficaz sistema de profilaxis para
las explotaciones ganaderas, pero muy espe-
cialmente para las de cunicultura industrial.

Invertir en profilaxis siempre es mejor que gas-
tar en terapéutica y todo ello sin olvidarnos de
que el reforzar estas practicas nos ayudara
también a conseguir:

» Mejor imagen de nuestra explotacion.
+ Calidad del producto final.

* Confianza del consumidor.

* Cumplimiento de la legislacién vigente.
* Mejora del rendimiento productivo.

bi

bioseguridad de galicia
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Maévil 630 356 564

_ sail: biosgai@biosgal.ptg.es
Parque Tecnolédgico de Galicia, Rua de Vigo n°2 - 32900

Programas de bioseguridad: Realizacion, implantacion y seguimineto.
Higienizacion de aguas de bebida: Equipos y productos.

Equipos de medicacion: Cunis-Basic.

Desinfeccion ambiental y superficial: Método spray seco.

Control de plagas (R.S. 0U-0247-S): Desinfeccion, desinsectacion y desratizacion.

Controles analiticos: Agua, materias primas, ambiente y superficies.




produccion de conejos.

La intensificacién de la ganaderia se ha de-
mostrado como un régimen de produccion muy
exigente. Para que una explotacién cunicola
moderna resulte rentable, es preciso realizar
un exhaustivo control de factores extrinsecos
(alojamiento, alimentacién, manejo productivo,
reproductivo, etc.) e intrinsecos (genética, sa-
nidad, etc.) del animal. Esto ha provocado el
cambio de la tradicional vision sanitaria, basa-
da en tratamientos terapéuticos, por una nue-
va estrategia fundamentada en la prevencién
y promocién de la sanidad. El control sanitario
debe basarse en el seguimiento de unos planes
preventivos que minimicen la aparicion de pro-
cesos clinicos, con el doble objetivo de hacer
rentable la explotacion ganadera y asegurar la
salud de los consumidores con el fin de obte-
ner un producto de maxima calidad que pueda
ser valorado econémicamente por el mercado.

Los conejos son animales muy sensibles a si-
tuaciones de estrés, agentes patdogenos y a
cualquier factor que altere su medio ambien-
te. En las explotaciones cunicolas industriales
esto se traduce en el desarrollo de procesos

El laboratorio de diagnéstico
y las autovacunas.

Una herramienta imprescindible dentro de la medicina preventiva en la

Julign Suérez de la Fuente.- Laboratorios Ovejero, S. A.

digestivos y respiratorios que comprometen la
salud y la productividad de la granja, pudiendo
suponer una elevada pérdida econdmica para
el productor, derivada de la mortalidad, la dis-
minucion del crecimiento y el empeoramiento
del indice de conversion.

Una vez que se ha instaurado un proceso clini-
co en la granja, es fundamental un diagndstico
precoz y lo mas exacto posible de la causa del
mismo para comenzar lo antes posible con un
tratamiento adecuado y especifico para dicho
proceso.

La profilaxis vacunal mediante vacunas gené-
ricas en cunicultura tiene ciertas limitaciones
debido, entre otras causas, a la inexistencia
de este tipo de vacunas para diversos proce-
sos bacterianos o a la aparicion de patologias
multifactoriales, originadas por la implicacion
de varios gérmenes. Una posibilidad inmuno-
profilactica que sirve de apoyo en estos casos,
cuando la medicacion tradicional (antibidtica o
vacunal) no llega a lograr el efecto deseado,
es la elaboracion de vacunas a la carta, auto-
vacunas.

Las autovacunas estan consideradas, segun
el Real Decreto 109/1995, como un medica-
mento veterinario inmunoldgico elaborado a
partir de microorganismos patégenos y antige-
nos no virales obtenidos de un animal o ani-
males de una misma explotacion, inactivados
y destinados al tratamiento de dicho animal o
animales de aquella explotacién; es aconseja-
ble que sean aplicadas inmediatamente tras
su elaboracioén, ya que se fabrican con los mi-
croorganismos causantes de la patologia pre-
sente en los animales de la explotacion en ese
momento concreto. La administracion en otras
condiciones o circunstancias se realizara uni-
camente bajo la prescripcion técnica del veteri-
nario responsable de la explotacion.

La adecuada toma de muestras es un proce-
dimiento esencial para realizar una analitica

eficaz y asi poder conseguir un diagndstico
concluyente. La necropsia constituye una im-
portante herramienta de diagndstico; los resul-
tados de la necropsia, aunque rara vez condu-
cen a un diagnostico inequivoco, si orientan la
sospecha clinica y permiten la adecuada toma
de muestras para realizar una confirmacion la-
boratorial; su éxito depende de varios factores,
siendo uno de ellos la seleccion de los anima-
les:

* Los animales seleccionados es recomen-
dable que estén vivos o, en su defecto, recién
sacrificados o que hayan muerto recientemen-
te (entre 2 y 4 h como maximo), que hayan
manifestado sintomas en las ultimas 24 horas,
con una evolucion similar a la del resto de los
animales que enfermaron en la explotacion.

 Para remitir muestras al laboratorio de diag-
nostico con el fin de realizar aislamientos mi-
crobioldgicos es importante que no hayan sido
tratados con antibidticos.

La utilidad de los procedimientos analiticos
realizados en el laboratorio depende directa-
mente de la calidad de las muestras de las que
se disponga. Una vez realizada la necropsia, el
veterinario en la explotacion debe:

1.Seleccionar las muestras adecuadas -6rga-
nos diana-, en cantidad suficiente y represen-
tativa del proceso que quiere investigar

2.Enviar las muestras al laboratorio en perfec-
tas condiciones de conservacién y en el menor
tiempo posible

3.Acompanar las muestras con una informa-

cion clara y suficiente que oriente la naturaleza
de los analisis solicitados
Las muestras a enviar al laboratorio pueden
ser:
-Animales vivos. Se pueden llevar directamen-
te al laboratorio o ser enviados mediante men-
sajeria, sin comida ni agua en una caja rigi-
da no deformable de tamafio adecuado, con
ventilacion y espacio suficiente, y que asegure
que las heces y orina no puedan escapar del
recipiente que los contiene. Es importante que
pase el menor tiempo posible en el transporte
y que los animales lleguen indemnes. La ne-
cropsia y toma de muestras se realiza en el
laboratorio.

-Organos procedentes de necropsia. Los 6r-
ganos a enviar dependen de los hallazgos de
la necropsia; en términos generales para la
realizacion de analisis bacteriolégicos es re-
comendable enviar el 6rgano afectado entero,
sin lavar, sin sangre y refrigerado para evitar
los procesos de autolisis y la proliferacion de
flora oportunista. Se debe enviar pulmén con
corazoén y traquea, higado, bazo, rifones e in-
testino; el intestino se debe ligar con hilo en
los extremos para evitar la salida de contenido
(Tabla 1). Cada érgano se debe enviar en una
bolsa o recipiente hermético independiente
evitando asi que haya contaminaciones entre
6rganos. Es especialmente importante aislar el
intestino del resto de las muestras.

-Exudados con exfoliacion celular para culti-
vos bacterianos. El transporte de animales y
organos presenta una serie de inconvenientes
como la disponibilidad de embalajes adecua-
dos, riesgo de muerte en el transporte, inicio
de procesos de autolisis, etc. lo que conlleva
una disminucion de la calidad de la muestra.
Una forma util de evitar en parte estos proble-
mas es tomar muestras de érganos, cavidades
0 mucosas internas tras la necropsia o de exu-
dados procedentes de orificios naturales me-
diante hisopos estériles comerciales.

Una vez recibidas las muestras en el labora-
torio, estas se procesan en funcion del informe
de las sospechas patoldgicas realizado por el
veterinario de la explotacion y que debe acom-
pafar a todas las muestras.

El laboratorio de diagnéstico
y las autovacunas
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Las técnicas analiticas utilizadas dependen de
diversos factores, pero basicamente se agru-
pan en dos tipos:

-Microbiologia, fundamentalmente para la de-
teccion y/o aislamiento de bacterias, a partir de
las cuales se puede realizar la elaboracion de
una autovacuna (Cuadro 1).

-Parasitologia, para la deteccién de parasitos.

Tras el procesado de las muestras y una vez
que se ha conseguido aislar el germen o gér-
menes causantes de la patologia, se realiza
un antibiograma para evaluar que antibioticos
pueden ser eficaces frente al proceso.

Desde el laboratorio de analisis se remite al
veterinario asesor de la explotacién un informe
con los resultados obtenidos, una orientacion
terapéutica basada en el antibiograma, asi
como las medidas preventivas que correspon-
dan y si existe la posibilidad, si procede, de la
elaboracion de una autovacuna.

En el Centro de Inmunologia y Diagnostico en
Sanidad Animal (CIDSA) de Laboratorios Ove-
jero, S. A. se reciben de forma rutinaria cone-
jos (o sus muestras) afectados de diferentes
patologias, enviados por los veterinarios en-
cargados de las explotaciones.

Las técnicas mas frecuentes realizadas en el
CIDSA, en funcion del tipo de muestra recibida
y el informe adjuntado por el veterinario de la
explotacion son:

1.Necropsia
2.Microbiologia
a.Siembra
b.Tincion y microscopia
c.Hemoaglutinacion
3.Coprologia (Parasitologia)
a.Flotacion, Sedimentacion...
b.Tincidon y microscopia

Durante el periodo comprendido entre los afos
2004 al 2007, se recibieron en el CIDSA 975
muestras (Tabla 2) procedentes de 441 explo-
taciones industriales de conejos, distribuidas
en 36 provincias de Espafia.

De estas 975 muestras, el mayor porcentaje
de ellas, el 41%, se corresponde con hisopos
(fundamentalmente digestivos y respiratorios);
en segundo lugar, el 23 % de las muestras, se
corresponde con animales (conejos y gaza-
pos) y en menor numero estan las muestras
de heces, visceras y érganos, etc.

MUESTRA NUMERO PORCENTAJE
Animales 221 22, 7%
Visceras 50 5,1%
Heces 136 13,9%
Hisopos 398 40,8%
Otras 37 3,8%
TOTAL 975 100%

Tabla 2. Tipo de muestras remitidas al CIDSA

De las 975 muestras recibidas, el 9,4% se co-
rrespondian con heces para la realizacion de
coprologias para la determinacion de para-
sitos, mientras que el resto, el 90,6% de las
muestras, su destino era el analisis microbio-
l6gico, para el aislamiento e identificacion de
gérmenes.

Durante este periodo fueron solicitadas al CID-
SA, por parte de los veterinarios responsables
de cada explotacion, la elaboracion de diversas
autovacunas (Tabla 3) para 101 explotaciones,

Tabla 1. Tipo de muestras mas aconsejable, método de diagndstico y momento de recogida para
los gérmenes mas frecuentes en procesos digestivos y respiratorios en cunicultura.
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Cuadro 1. Esquema del proceso de diagnostico laboratorial para la elaboracion de una autova-

cuna.

PROCESO
INFECCIOSO

VETERINARIO DE LA EXPLOTACION

TOMA DE
MUESTRAS

AV

GRANJA
CUNICOLA

RESULTADO

CIDSA

APLICACION DE
LA AUTOVACUNA

o
2
m
]
(2)
-
-
0
o
4

DIAGNOSTICO MICROBIOLOGICO
Aislamiento y Antibiograma

ELABORACION DE LA AUTOVACUNA
Controles de inactivacion, inocuidad y
calidad

N2

El laboratorio de diagnéstico
y las autovacunas




que supone aproximadamente la elaboracion
de 200.000 dosis de autovacuna.

SENCILLAS COMBINADAS
Pasteurellasp + S.
S. aureus
aureus

Salmonella sp Pasteurella sp + E. coli

E. coli
Pasteurella sp

Salmonella sp + E. coli

Tabla 3. Gérmenes incluidos en las autovacu-
nas

Fundamentalmente, ha sido solicitada la ela-
boracion de estas autovacunas para su apli-
cacion frente a procesos digestivos y/o res-
piratorios. Hay que tener en cuenta que la
elaboracion de una autovacuna sélo es posible
cuando el aislamiento microbioldgico obtenido

es adecuado y las caracteristicas de la patolo-
gia lo permitan.

La administracion de la autovacuna debe ser
supervisada por el veterinario responsable de
la explotacion y, por norma general, su aplica-
cion debe ser realizada por via subcutanea.
Tras la aplicacion de una autovacuna hay que
tener en cuenta que el efecto de los productos
inmunolégicos esta sujeto a las légicas varia-
ciones que se encuentran en lo que a respues-
ta bioldgica de los animales se refiere. Ade-
mas, su efectividad puede verse limitada por
enfermedades subclinicas o en periodo de in-
cubacioén, desordenes parasitarios y nutritivos
y deficiencias en el manejo de los animales y
que, como cualquier producto biolégico, tras
la administracion de las autovacunas, ocasio-
nalmente pueden tener lugar reacciones de hi-
persensibilidad asi como reacciones adversas,
por lo que se recomienda realizar la adminis-
tracion de las autovacunas a primeras horas
de la mafana.
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El siguiente articulo, escrito desde los Servi-
cios Técnicos de COGAL, tratara de abordar y
sacar las pertinentes conclusiones acerca de
una cuestion fundamental en cualquier sector
industrial ; se basa en ensenar al cunicultor a
calcular de manera real cual es el coste de pro-
duccién de un kg vivo de conejo puesto que es
la actividad que nos atarie.

El coste de produccién de un producto es lo
primero que determina cualquier empresa. De
ello va a depender su posterior precio de mer-
cado, puesto que de antemano se supone que
el precio de venta de un producto sera igual al
coste de produccion mas el margen comercial
que queramos obtener.

Pero esto es s6lo teoria econdmica y lo que
debiera suceder en el mercado en todo mo-
mento para que éste funcionara con normali-
dad. Lo cierto es que en la realidad, y sobre
todo en el sector primario, las circunstancias
especiales de los productos que aqui se obtie-
nen, agricolas y ganaderos (perecederos) ha-
cen que no siempre se cumplan las leyes de
la rentabilidad productiva.

El mercado en muchos casos funciona por libre
en cuanto al coste de produccioén se refiere, es

Coste de produccion en
cunicultura

M?@ Carmen Prieto Quiroga
Maria Sanchez del Cueto Losada
Julian Gullén Alvarez.- Servicios Técnicos de Cogal

decir, no tiene en cuenta lo que cuesta produ-
cir un articulo a la hora de establecer el precio
de venta del mismo, sino que funciona por una
simple ley de Oferta — Demanda.

La ley de Oferta y Demanda es bien facil de
comprender. Simplemente dice que si en el
mercado la oferta de un producto es superior
a la demanda del mismo, el precio baja y vice-
versa, si la demanda es superior a la oferta el
precio sube.

En los productos perecederos ( carne, pesca-
do, verduras.... ) este efecto es muy acusado
sobre todo debido a dos factores importantes:

a) Son productos que no se pueden almacenar
durante un periodo largo de tiempo, con lo cual
hay que ponerlos en el mercado aunque sea a
costa de disminuir el precio. Se pueden utili-
zar técnicas de conservacion (congelacion....)
pero ello conlleva un coste afadido a la trans-
formacion y en general una depreciacion del
producto diminuyendo su valor comercial.

b) Por otra parte la cadena que produce los
alimentos no se puede parar y poner en fun-
cionamiento de manera inmediata cuando el
mercado asi lo exigiera. Son explotaciones de
producciéon continua que cuesta mucho tiempo
y esfuerzo poner a funcionar y si las paramos
en un momento determinado tendriamos que
volver a empezar de cero. Esto viene a signi-
ficar que para poder regular la produccion a
costa de incrementar o disminuir la misma, es
necesario que pase un periodo de tiempo mas
0 menos largo.

Hay circunstancias especiales en los mercados
que hacen que la demanda de un producto se
vea alterada por causas no relacionadas con la
producciéon del mismo.

Por ejemplo en el caso de la carne de conejo, el
hecho de que se produzca un descenso de con-
sumo en otras carnes (pollo, vacuno,cerdo..)
hace que la demanda suba de manera impor-
tante ya que es una carne de poco consumo
comparada con las anteriores y un porcentaje
pequefo de descenso en el consumo de pollo
supone un gran incremento porcentual en la
carne de conejo.

Por otra parte, al ser una carne alternativa,
cualquier pequefio problema que sugiera des-
confianza en el consumidor, va a repercutir de
manera drastica en la venta de la misma ca-
yendo ésta en picado.

Todos estos factores que acabamos de comen-
tar debemos tenerlos presentes sobre todo a
la hora de decidir construir una explotacion de
conejos, ya que nos va a situar en la realidad
del mercado que podamos encontrarnos a
posteriori.

ELEMENTOS QUE INTERVIENEN EN EL
COSTE DE PRODUCCION DE UN KG DE
CONEJO.

Para determinar el coste de produccion de un
Kg vivo de conejo, es necesario tener en cuen-
ta todos aquellos gastos que son imputables
de manera directa a la obtencién del mismo.
En nuestro caso no vamos a tener en cuenta
los gastos financieros derivados de créditos a
la explotacion.

El resto de gastos son comunes e inevitables
en cualquier explotacién cunicola:

Pienso

Sanitarios

Compra de animales de reposicion

Energia (luz, agua, gas, gaséleo...)
Mantenimiento.

Seguros de granja.

Inseminacion (o mantenimiento de machos)
Variables (viruta)

Fijos (alquiler, gestoria..)
Amortizacion
Mano de obra.

METODO DE OBTENCION DEL COSTE DE
PRODUCCION DE NUESTRA EXPLOTA-
CION

Si tenemos en cuenta que cada explotacion
de conejos es una empresa, podemos concluir
que existiran tantos costes de produccién como
granjas de conejos ya que cada una tendra el
Suyo propio.

Con el presente articulo vamos a tratar de que
cada cunicultor aprenda con unos simples cal-
culos a obtener una informacién imprescindible
en su explotacion:

a) Obtencion del coste de produccion

b) Obtencién de los indices productivos de la
explotacion

Porcentajes coste produccion

Mano de obra
20%

Coste
pienso medio
59%

Amortizacion
8%

fijos 0,4 % —
variables-viruta 1% —

Inseminacion

4%

com+seg 0,2% —

Mantenimiento 1%
Energia 2% b

Animales 3%
Sanitarios 2%

El coste de produccioén de nuestro Kg de cone-
jo sera el resultado de sumar todos los gastos
de la explotacién y dividirlo por el n°® de kg vi-
vos producidos.

Coste de producciéon en
cunicultura




CONCEPTO

IMPORTE

Numero conejos

Pienso

Kgrs vendidos

Sanitarios

El hecho mas relevante de realizar los calculos

Compra animales

de manera desglosada es el poder determinar

Energia

especificamente como influye cada uno de los
gastos en el coste de produccion.

Mantenimiento

Comerciales+seguros

Asi, en todas las explotaciones, de manera

Inseminacioén

clara existen dos parametros que condicionan
mas del 80 % del coste de produccion:

Variables - viruta

a) La alimentacion, que supone un coste en

Fijos

torno al 60 % del kg vivo de conejo.

Amortizacion

b) La mano de obra, la cual representa aproxi-
madamente el 20 % del mismo.

Mano de obra

TOTAL GASTOS

Otro de los capitulos importantes, y que a ve-
ces no contemplamos con la importancia que

Productividad y longevida
nunca habian encajado

tan bien.

Con 17 kg por inseminacion, Grimaud Fréres Sélection

ofrece lo mejor.

d
b

-

representa es la amortizacion, tanto de la nave
como de las jaulas y demas material de granja.
En general debemos contabilizar como tal el
8,5 % de nuestro kg de conejo.

El coste medio de sanitarios, exceptuando los
que van incluidos en el pienso, se situa hacia
el 2%, con variaciones en funcién de la patolo-
gia de la granja, ya que en explotaciones con
incidencia alta de enteropatia el coste en anti-
biéticos se dispara.

La energia (luz, propano, agua, etc) va a va-
riar entre explotaciones con ambiente natural
y explotaciones con ventilacion y ambiente
controlado. Asi, en explotaciones aisladas del
exterior con dependencia exclusiva de energia
artificial el coste puede estar alrededor del 4 %
por kg vivo de conejo. Aqui es importante va-
lorar lo que repercute el gasto energético so-
bre la produccion de la granja. Una nave bien
acondicionada produce de una forma mucho
mas regular en la maternidad y en el engorde
evidentemente se va a manifestar un beneficio
en el indice de conversion y la velocidad de
crecimiento.

Mantenimiento, variables (viruta...) y fijos (ges-
toria...) pueden representar de media un 2 %
de coste.

Seguros: Este apartado se refiere al seguro de
la explotacién. Al hacer una pequefia encuesta
entre los ganaderos observamos que un gran
porcentaje de los mismos no tienen su explo-

ganadero considera que son dos factores que
gravan mucho econémicamente la explotacion.
Atal efecto podemos decir que la Inseminacion
representa un 5 % del coste de produccion y
la introduccién de la totalidad de hembras de
reposicion de un Centro de Multiplicacion su-
pone un 4,5 %.

Enumerar las ventajas genéticas que repre-
senta el introducir semen de alta calidad gené-
tica y hembras de primera generacion en una
explotacion significaria escribir otro articulo al
respecto, pero en este momento donde la to-
talidad de las explotaciones se manejan con
Inseminacion Artificial y cada dia mas ganade-
ros estan convencidos de la introduccion de la
reposicion seleccionada, no creemos que sea
necesario volver a explicarlo al cunicultor pro-
fesional.

OPTIMIZACION DEL COSTE DE PRODUC-
CION:

El objetivo prioritario en la produccion de cual-
quier articulo es obtener el mismo con el mini-
mo coste.

Existen dos maneras fundamentales de optimi-
zar el coste de produccion:

a) Disminuir los gastos a la hora de su produc-
cion o fabricacion. En este sentido es necesa-
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tacion asegurada. La granja es el unico medio
de ingresos para muchas familias y estan suje-
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rio tener en cuenta que no existen demasiados
gastos “prescindibles” en los que podamos
ahorrar. En ocasiones, cuando las condiciones
de rentabilidad son desfavorables, recurrimos
de manera errénea a la compra de piensos
mas “baratos”, supresién de la introduccion de
genética, cambiar la viruta por paja de mala
calidad, inseminaciones con genéticas mas
“baratas”, etc en definitiva hechos que en lu-
gar de abaratar el coste de produccion lo van
a encarecer.

b) La segunda opcion seria incrementar la pro-
duccion manteniendo los mismos gastos. Aun-
que esta premisa deberia utilizarse de conti-
nuo, lo cierto es que en los tiempos dificiles se
agudiza mas y el cunicultor va a tratar de sacar
el maximo potencial a cada hembra, intentan-
do que no existan dentro de la explotacion ani-
males improductivos.

Si conseguimos conjugar el incremento de pro-
duccion y el recorte de gastos al mismo tiem-
po, el resultado seria la optimizacién maxima
del coste.

Si tenemos en cuenta que el 80 % del coste
de produccion se produce entre alimentacién y
mano de obra, deberiamos tratar de incidir en
disminuir los gastos mayoritariamente en estos
dos puntos :

1.- En el pienso:

- Aprovechar los descuentos por volumen que
facilitan las fabricas de pienso, colocando silos
con capacidad adecuada a la explotacion.

- Intentar usar el maximo tiempo posible pien-
so de retirada, siempre que la granja lo permi-
ta, ya que al no ser medicado es mas barato y
ademas esta adaptado para que los conejos
crezcan mas.

- Adaptar las instalaciones de manera que los
cambios de t? no sean bruscos y los animales
no tengan que usar el pienso para generar ca-
lor.

- Evitar a toda costa el consumo de pienso en

sacos, ya que es mucho mas caro y las pérdi-
das por roturas son mayores.

- Procurar que no quede pienso en los come-
deros cuando los animales salen al matadero.
Este pienso termina en la canal y supone un
volumen importante.

2.- Mano de obra:

- Para optimizar la mano de obra, es necesario
trabajar sobre todo en Banda Unica. Aunque
la explotacion sea de tamafio grande, sélo ne-
cesitaremos apoyo de mano de obra extra en
determinados momentos de la produccion.

- Es imprescindible que en las explotaciones
de tamafio medio la automatizacion de la ali-
mentacion y la retirada del estiércol sea un he-
cho, puesto que son operaciones que requie-
ren mucha mano de obra y no se va a reflejar
en la produccion de la granja.

- La mano de obra de una explotacion debe
estar de acorde al n°® de hembras presentes y
al estado de automatizacién de la misma.

iNDICES PRODUCTIVOS DE UNA EXPLO-
TACION

Para que el coste de produccion sea el ade-
cuado, comentabamos con anterioridad que es
necesario que la explotacion tenga unos indi-
ces productivos 6ptimos.

Podemos destacar tres indices que van a re-
presentar en gran medida si los resultados son
idoneos:

+ indice de conversién.

» N° de conejos vendidos / coneja inseminada.
* N° de kgs vivos de conejos vendidos / coneja
inseminada.

indice de conversién : Representa el n° de kg
de pienso consumido por cada kg vivo produ-
cido.

Sabemos que el pienso es uno de los factores
que mas grava el coste de produccion. El in-
dice de conversion global de una explotacion
cunicola no debiera de ser superior a 3,6 para
que la rentabilidad fuese adecuada.
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Con indices de conversion superiores el coste
de produccion se incrementa de manera con-
siderable. En este caso debemos analizar las
causas Y tratar de solventarlas.

N° de conejos vendidos por coneja insemina-
da: Es un dato que manifiesta los datos pro-
ductivos de las hembras. Este n° deberia estar
por encima de 6 vendidos y, como en el caso
anterior, de no serlo, tendriamos que saber el
por qué.

N° de kgs vivos de conejos vendidos por co-
neja inseminada: Es un dato dependiente en
parte del anterior, pero incluso mas importante,
ya que lo que producimos en la granja son en
realidad Kg de carne que es la fuente de in-
gresos. Las granjas se consideran con buena
produccién cuando este indice esta proximo a
14 kg vivos vendidos por hembra inseminada.

MAQUINA DE LAVAR NIDOS

CONCLUSIONES:

- El coste de produccion de un kg vivo de co-
nejo y el precio de mercado condicionan la
rentabilidad de una granja.

- Los margenes productivos son cada vez mas
estrechos, ya que el coste de produccion sube
mas que el precio de mercado.

- Es imprescindible ajustar al maximo los cos-
tes y sobre todo hacer que nuestra explotacion
produzca al maximo de sus posibilidades, de
lo contrario estaremos abocados a desapare-
cer como cunicultores.
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...Entremos en la piramide
¢ Qué es la piramide alimentaria?...

La piramide alimentaria es una forma facil de
presentar al consumidor una guia para que
pueda acceder a una alimentacion sana.

Esta estructura de piramide, nos permite prio-
rizar los alimentos, y en concreto los grupos
de alimentos, aprovechando su forma y colo-
candolos en el lugar que le corresponde segun
la frecuencia con la que se deben consumir y
detallando en qué cantidad diaria. De esta ma-
nera, de una forma grafica, podemos ordenar
los alimentos que consumimos y saber como
estructurar nuestra dieta habitual.

¢Para qué sirve?...

Sirve para planificar nuestra dieta, nuestra ali-
mentacién habitual, de manera que nos sea fa-
cil poder estructurar un menu diario, semanal,
mensual, etc. con la seguridad de que es un
menu equilibrado y variado. También nos ayu-
da a planificar la compra en el supermercado o
en los comercios de alimentacion.

¢ Como utilizarla?...

Hay que tener en cuenta los criterios con la
que se ha elaborado que son:

Los alimentos de la base de la piramide son
aquellos que deben de constituir los cimientos
de nuestra dieta diaria. Los cereales y deriva-
dos. Los criterios a seguir para incorporarlos
en nuestra dieta son, tomarlos en las raciones
recomendadas; al menos la mitad de ellos de-
ben de ser integrales, es decir, ricos en fibra 'y
vitaminas, en especial del grupo B. Nos pro-
porcionan energia de facil disponibilidad, fibra
dietética y vitaminas.

Piramide Alimentaria

Aspectos practicos para una correcta
alimentacion

Belén Castro.-Nutricionista de la Fundacion Esparfiola del Corazén

El siguiente escaldn lo ocupan las frutas y ver-
duras, igual que los cereales y sus derivados,
basicos en la planificacion del menu diario. Al
menos 5 raciones de frutas y verduras al dia.

Esta demostrado que su consumo diario, y en
estas cantidades, previene algunas enferme-
dades cronicas (ECV, diabetes, cancer, etc.)
gracias a su contenido en fibra, vitaminas (en
especial acido félico), y fitoquimicos (fendlicos,
azufrados, fitosteroles, etc.). Dentro del grupo
existe el llamado codigo de color.

Existen subgrupos con caracteristicas nutri-
cionales diferentes por lo que se recomienda
que, dentro de las raciones diarias recomenda-
das haya un reparto en la ingesta de todos los
subgrupos. Estos subgrupos son:

- Naranja-Amarillo (carotenoids, folatos, vitami-
na C) (zanahoria, calabaza, pimiento, naranja,
mandarina, boniato). Blanco (anthoxanthins,
allicin) (cebolla, coliflor, puerro, ajo, patata).
Rojo (lycopene, anthocyanins) (tomate, frutos
rojos, cereza, granada, fresas, sandia). Violeta
(anthocyanins) (lombarda, mora, remolacha,
berenjena, grosella, arandano). Verde (chloro-
phyll, lutein, zeaxanthin, folatos, suforrafanos)
(col, lechuga, apio, brocoli, kiwi, espinacas,
acelgas). (En negrita, los amilaceos, son las
hortalizas y verduras ricas en almidon)

Otros alimentos considerados en este grupo por
su tratamiento culinario en ensaladas son las
legumbres (guisante, alubia, lenteja, garbanzo,
judia verde). Este grupo tiene caracteristicas
especificas como es su contenido en almidon
y una gran riqueza en proteina. Se pueden in-
cluir en este grupo o en el de alimentos protei-
cos, especialmente las semillas secas.

Hay que destacar que en el mismo nivel de la
piramide, se encuentra, para los paises medi-
terraneos (piramide de la dieta mediterranea),
el aceite de oliva virgen, un zumo de fruta, de
extraccién natural, que es, de hecho, y debe
ser la grasa anadida de nuestra dieta. Aporta,

aparte de energia, en forma de grasa, acidos
grasos saludables (acido oleico) y vitaminas y
compuestos antioxidantes y antiinflamatorios
(semejantes al ibuprofeno).

En el siguiente escaldn se situa la leche y todos
sus derivados. Este grupo se caracteriza por
su aporte de calcio, ademas de proteina. La
justificacion de su consumo diario es su apor-
te de calcio, esencial para la salud 6sea. Hay
que tener en cuenta que la grasa contenida en
la leche, y en los productos que proceden de
ella, es una grasa poco saludable (saturada) y
que debe evitarse o disminuir su ingesta habi-
tual, al menos a partir del fin del crecimiento.

Alimesan recomendads
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Por ello, la mayoria de los alimentos de este
grupo que debemos de consumir deben ser
semi o desnatados. Por otro lado, es preferible
tomar derivados fermentados de la leche (que-
sos, yogur, kéfir, etc.) que leche, esto mejora
su digestion, en especial en adultos, ya que
existe un cierto grado de intolerancia a la lac-
tosa. Ademas, las leches fermentadas tienen
efectos positivos sobre la salud potenciando el
sistema de defensa del organismo.
Inmediatamente por encima de los lacteos, se
colocan los alimentos proteicos (ricos en pro-
teina), incluyendo, también los frutos secos. En
este nivel se encuentran los huevos, el pesca-
do (azul y blanco) y sus conservas, las legum-
bres secas y las carnes magras, en especial
las de conejo y las de ave. Estos alimentos
aportan proteina de alto valor biolégico y poca
grasa, en el caso de las legumbres, grasa po-
liinsaturada beneficiosa (omega-3), en el caso
del pescado y grasa poliinsaturada y saturada,
pero en pequefa cantidad, para las carnes de
ave y conejo. Las carnes magras de cerdo y
ternera (solomillo), pueden incluirse en este
grupo pero con ciertas reservas, ya que ade-
mas de la grasa visible, tienen grasa invisible,
es decir incluida en el tejido muscular.

Los frutos secos, aportan proteina, pero en es-
pecial fibra, minerales y grasa poliinsaturada y

monoinsaturada. Son una excelente fuente de
energia concentrada.

Los alimentos incluidos en estos cuatro niveles
descritos deben consumirse diariamente, y en
algunos casos, varias raciones diarias.

Los dos Ultimos escalones, o niveles, cerca
de la cuspide o vértice superior lo ocupan los
alimentos de deben ser consumidos de mane-
ra ocasional, es decir, alguna vez en el mes,
Como maximo.

En el primero, y penultimo de la piramide, de
arriba abajo, se incluyen las carnes grasas
(cordero, vaca, buey, tocino, panceta, bacon,
etc) y embutidos.

El vértice esta reservado para alimentos con
una alta cantidad de grasa como la nata y la
mantequilla, el sebo y alimentos que tienen un
alto contenido en hidratos de carbono simples
junto con grasa hidrogenada, de origen indus-
trial o grasas vegetales saturadas (coco y pal-
ma).

Esta piramide alimentaria se completa con
otras recomendaciones generales basicas,
como es una buena hidratacion, con ingestas
de “liquidos”, no de agua, adecuadas (alrede-
dor de 2 litros diarios, unos 8 vasos de agua,
zumos, sopas, cremas, etc.) —Los alimentos
llevan agua y al metabolizarse producen agua
-. También se recomienda la actividad fisica ha-
bitual, con recomendaciones diarias de andar
a una velocidad de entre 6-7 km/hora durante,
al menos 20 minutos, mejor media hora.

Por ultimo, los estudios disponibles en la li-
teratura cientifica hacen que los expertos re-
comienden, de forma opcional, y solo para
adultos, el consumo moderado de vino y/o
cerveza, no de otras bebidas alcohdlicas (des-
tiladas), por su bajo contenido en alcohol y en
compuestos potencialmente positivos para la
salud. Sin embargo, el consumo de destilados
y/o el consumo no moderado de vino y cerve-
za, las bebidas alcohdlicas naturales, es muy
negativo para la salud.




Hoy en dia, vivimos en una sociedad , o mejor
dicho sobrevivimos en una sociedad en la que
todo tiene que ser hecho de una forma rapida
y eficaz, debiendo de conjugar a la perfeccion
nuestras vidas familiares, laborales y sociales.

Por desgracia cada vez nos resultan mas fa-
miliares palabras como; estrés, infarto, coles-
terol, depresion.

O frases como: Me han dado mal los analisis,
estoy estresado, este afio empiezo a cuidar-
me, me voy a apuntar a un gimnasio.

Seguro que a alguno de ustedes les resulta fa-
miliar algo de todo esto.

Los habitos de consumo estan cambiando y
actualmente nos encontramos a un consumi-
dor mucho mas exigente y preocupado por su
salud , aunque a mi entender también un poco
desconfiado a la hora de creer si un producto
es lo saludable que el fabricante dice que es.

Cogal una vez mas y consciente de todo ello,
da un paso adelante por dos motivos:

1.- Porque si existen empresas que ofrecen al
consumidor productos que repercuten de for-
ma positiva en su salud.

2.- Porque existen Organizaciones como la
FEC (Fundacion Espafola del Corazon) , que
dia a dia se preocupan por informar, apoyar y
sensibilizar a la poblacion en general de cuales
deben de ser los buenos habitos de consumo,
avalando el trabajo de aquellas empresas sen-
sibilizadas con dicho fin.

Cogal avanza...

Victor Paz Nieto.- Director Comercial Cogal S. Coop.

Por todo ello , el 4 de Octubre del 2007 Ia
Fundacién Espaiola del Corazén y la em-
presa COGAL S.Coop. Gallega llegaron al
compromiso de difundir las excelentes cualida-
des y beneficios que el consumo de la carne
de conejo puede ofrecer a la poblacién en ge-
neral.

Conejo

con el apoyo de
N
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Fundacion
Espariiola
del Corazon

Entidad colaboradora
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Para Cogal es un orgullo ser la empresa pio-
nera de su sector en llevar a cabo este tipo
de iniciativas para la difusién del consumo de
dicha carne, tan desconocida en general por el
consumidor final.

La carne de conejo , desde el punto de vista
nutricional , se caracteriza por su bajo conte-
nido en grasa total, grasa saturada y coleste-
rol, y tiene una adecuada proporcion de grasa
insaturada .Ademas, es una buena fuente de
proteina, ya que al tratarse de proteina de ori-
gen animal tiene un alto valor bioldgico.

La carne de conejo ademas de ser una carne
recomendada para la poblacion en general , lo
es de una forma especial para aquellas perso-
nas con problemas circulatorios o cardiacos,
pues se trata de una carne con un contenido
muy bajo en colesterol, y ademas posee un
adecuado porcentaje en acidos grasos insatu-
rados que ayudan a regular los niveles de co-
lesterol.

Ademas esta recomendada de forma especial
para personas diabéticas, hipertensas o con
problemas de obesidad pues se trata de una
carne muy magra, es decir, con bajo contenido
en grasa , baja en calorias y sodio y posee
por el contrario un alto contenido vitaminico
y mineral.

En conclusion, desde un punto de vista dietéti-
co y nutricional , es una carne bien adaptada al
consumo moderno que puede formar parte de
una dieta saludable y equilibrada.

Desde COGAL nos gustaria que todo este es-
fuerzo sirva para poder difundir las bondades
de la carne de conejo aportando por lo tanto
nuestro granito de arena en la consecucion de
una sociedad mas saludable.

Por otro lado y en nuestro continuo afan de
mejorar la calidad y presentacion de nuestros
productos , COGAL ha lanzado recientemente
dos nuevas presentaciones en el envasado del
despiece de conejo congelado y un ROTI de
conejo a las finas hierbas.

Este nuevo sistema de envasado al vacio esta
disponible para los Muslos de conejo (2 unida-
des por envase) y para los lomos de conejo,
ambas referencias presentadas en cajas de
carton de unos 5kg aproximadamente. Este
nuevo sistema de envasado ademas de otor-
gar al producto una presentacion excepcional,
goza ademas de otras ventajas tales como la
mayor seguridad higiénica, menor riesgo de
roturas de envase , reduce de forma consi-
derable las quemaduras del producto y como
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consecuencia mejora susceptiblemente la ca-
lidad organoléptica de la carne.

Por otro lado esta el ROTI de conejo con salsa
a las finas hierbas:

Este producto supone una novedad en el mer-
cado ya que, a pesar de tratarse de un pro-
ducto fresco, incluye una bandeja horneable
en la que el producto, totalmente deshuesado,
puede ser cocinado directamente en el horno
alinado por la salsa al estilo finas hierbas que
lo acompania.

Asi en poco mas de 40 minutos y sin necesidad
de ser un excelente cocinero podras disfrutar
de una de las carnes mas sanas, sabrosas y
ligeras que existen. jExperimenta 500 gramos
de nuevas sensaciones!.

Por ultimo decirles que COGAL , quiere agra-
decer a todo su equipo de profesionales ,que
dia a dia desarrollan su actividad (Cuniculto-
res, Servicios Técnicos, Veterinarios, Calidad,
Marketing, 1+D,+i, etc) por su esfuerzo y dedi-
cacion en la consecucion de todos los objeti-
vos que la sociedad de hoy nos demandan.

Cogal avanza...
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COGAL asiste del 10 al 14 de marzo a ALIMENTARIA BARCELONA 2008

COGAL ,como viene siendo habitual, no ha querido perderse su asistencia a ALIMENTARIA BAR-
CELONA 2008.

Alimentaria ha congregado cerca de 5.000 firmas lideres en fabricacion y distribucion de alimentos
y bebidas. Mas del 85% de la industria alimentaria estuvo presente en sus 130.000m? de exposicion
y actividades paralelas.

COGAL mostro sus productos dentro del recinto de INTERCARN.

INTERCARN es uno de los maximos referentes feriales para el mercado de las carnes y sus deriva-
dos, y en donde los profesionales acuden para conocer el sector , detectar novedades y establecer
nuevos contactos comerciales.

COGAL estuvo y volvera con toda seguridad.

-

Inauguracion del centro de LLA. de
Tenerife

A finales del afo 2007, lo que en un comienzo
fue un proyecto de un centro de inseminacion en
la Isla de Tenerife se ha convertido en realidad.
Cogal, a través de sus servicios técnicos ha co-
laborado de manera importante con la puesta en
marcha de dicho centro. El consejero insular de
Agricultura, Ganaderia y Pesca, José Joaquin
Bethencourt, ha sido el encargado de la inau-
guracion del primer Centro de Inseminacién de
Conejos de Islas Canarias.



Nueva pagina web

Cogal estrena una nueva pagina web que aumenta las posibilidades de dar a conocer sus productos
y servicios. Con ello se logra un mayor dinamismo al poder encontrarse noticias, el libro recetario de
carne de conejo, las revistas publicadas en los ultimos afios, manual de cria de conejos, etc...
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Cena jubilados

Desde los comienzos de Cogal alla por el afio 1985 hasta hoy ya han pasado unos pocos afios, por
lo que las primeras jubilaciones de sus trabajadores no se han hecho esperar. Con el propésito de
agradecer la labor realizada por éstos se ha aprovechado la cena de Navidad para obsequiarles con
un pequeno homenaje entregandoles una placa conmemorativa. Gracias por vuestra dedicacion.

N

Congreso mundial cunicultura

Cada cuatro afos la Asociaciéon Mundial de Cunicultura (WRSA) organiza el Congreso Mundial de
Cunicultura, una ocasién unica para reunir a los profesionales que investigan sobre cunicultura y
que trabajan en esta produccién ganadera de todo el mundo. Este afio 2008 se ha realizado en la
ciudad italiana de Verona.

En esta edicion Cogal ha presentado los ultimos resultados del proyecto realizado en colaboracion
con el Departamento de Obstetricia de la Facultad de Veterinaria de Lugo: Ovulacién inducida en
reproductoras mediante la administracion intravaginal del analogo de la GnRh [des-Gly 10,
D-Ala6]-LHRH ethylamide : prueba de campo




Recetario

CONEJO
CON CASTANAS

Del restaurante Muifio do Vento

Ingredientes

2 conejos 1 copa de cofac

% kg. de castaias 1 copa de jerez seco
250 gr. de jamén Azafran en rama

2 dientes de ajo Caldo

1 cebolla Maizena

2 Zanahorias Sal y aceite

Preparacion

Limpiar, trocear y salar el conejo. En una cazuela con aceite, afiadir el conejo troceado y los dientes
de ajo picados. Dejar dorar el conejo y luego afiadir el jamén cortado en tacos muy pequefios, la
cebolla, las zanahorias y el azafran, todo bien picado con anterioridad.

Mantener a fuego bajo para que se cueza lentamente. Afadir el cofiac, el jerez, el caldo y un poco
de maizena para que espese la salsa.

Dejar cocer todo junto durante 40 minutos. En una cazuela aparte, cocer las castafias y pelarlas.
Casi terminada la coccién, afiadir las castafias peladas y cocidas.

CONEJO
EN ESCABECHE

Ingredientes

1 conejo de 1 kg. 0 1300gr.  Monda de Naranja

Pimienta negra en grano Ajos

Laurel Y4 vinagreta
Harina Agua
Azafran

Preparacion

Limpiar y trocear el conejo, rebozarlo en harina y freirlo bien, después colocarlo en una tartera de
barro o loza que valga para el escabeche.

Colar el aceite de freir, echar el conejo, ajo, perejil, pimienta, laurel, la monda de naranja, vinagre,
el agua y la sal. Hervir hasta que esté tierno. Retirar y dejar enfriar.

Servir en frio de entrante o aperitivo, se conserva de 2 a 3 dias

ASADO DE PATO

CON GUARNICION DE
MANZANAS Y CEBOLLITAS

Ingredientes

1 pato de 1,5 kg 2 dl de aceite de oliva

150 g de zanahorias
peladas y picadas

1 cebolla picada pimienta Presentacion:
1 puerro mediano picado sal

2 dl de vino blanco

Servir el pato con la guarniciéon de
manzanas, cebollitas y la salsa aparte.
Preparacion

Limpiar el pato y flamearlo, sazonar con sal y pimienta por dentro y por fuera, atarlo para que con-
serve la forma. Calentar 1 dl de aceite de oliva en una sartén y dorar el pato. Retirarlo, agregar las
verduras y rehogarlas. Poner las verduras preparadas y el pato en una fuente de horno, verter el
resto del aceite por encima y meter en el horno precalentado a 220° C durante 30 minutos. Una vez
asado el pato, desglasar la fuente con el vino blanco. Poner la salsa en un cazo y cocer a fuego vivo
1 minuto. Pasar la salsa por la batidora y por un colador.

Para la guarniciéon poner las cebollitas en un cazo previamente peladas, y cubrirlas con agua, la
mitad de la mantequilla y el azlcar. Salpimentar. Pelar y descorazonar las manzanas, cortarlas en
gajos y rehogarlas con el resto de la mantequilla y el aztcar, salpimentar.

MAGRET DE PATO
CON ENDIBIAS

CARAMELIZADAS
Ingredientes - —
2 magrets de pato 2 cuch. de zumo de limén E—
4 endibias pequefnas 1 cuch. de perejil picado rizado “
1limén 75 g de azucar
100 g de mantequilla pimienta

2 dl de caldo de carne sal

Preparacion

Retirar las hojas exteriores y el tronco de las endibias. Frotarlas con un pafio humedo, partirlas por
la mitad y frotarlas con el limén. Calentar la mantequilla en una sartén, agregar la endibias, el aztcar
y 1 dl de agua y cocerlas a fuego muy suave dandoles la vuelta varias veces durante la coccion.
Salpimentar. Dar unos cortes a la piel del pato y colocar los magrets en una sartén muy caliente
con la piel hacia abajo. Dorarlos durante 5 minutos y darles la vuelta. Continuar la coccién durante
4 minutos. Retirar los magrets de la sartén y reservar al calor. Desglasar la sartén con el caldo de
carne y el zumo de limén. Salpimentar y dar un hervor. Retirar la piel del pato y cortar los magrets
en rodajas. Servirlos con las endibias y la salsa. Espolvorear con el perejil picado.



-Serra do Xures-

El Parque Natural Baixa-Limia, Serra do Xurés, esta situado en el Sureste de la Provincia de Ouren-
se, extendiéndose por las montafias de los ayuntamientos de Entrimo, Lobios y Muifios.

Este Parque Natural forma frontera con Portugal, concretamente con el Parque Nacional Peneda
Gerés, pudiéndose considerar la ampliacion de éste, con interesantes zonas naturales que proteger,
y con una similitud potencial en flora y fauna.

El Parque Natural Baixa Limia-Serra do Xurés es uno de los espacios protegidos con mayor perso-
nalidad historica, etnografica y medioambiental de Galicia cuya declaracién como Parque Natural
data de 1993, como resultado de la necesidad de defender su riqueza natural y arqueolégica y de
ofrecer recursos para mantener su poblacion. Para el visitante ofrece una amplia variedad de acti-
vidades, con multitud de rutas de senderismo, alojamientos rurales, actividades nauticas o disfrutar
de las aguas termales en la poblacién de Lobios.

Tiene una superficie total de 20.920 Ha y una altitud media de 921m, destacando como mayor alti-
tud el pico de Fontefria, con 1559 m sobre el nivel del mar.

Protagoniza el parque un mismo rio con dos variantes: Limia para los gallegos que lo ven nacer en
las fuentes de Antela y Lima para los portugueses que lo ven morir en Viana do Castelo. Toda la
zona esta dominada por los cursos fluviales y afluentes al Limia, que acoge dos grandes embalses:
el de As Conchas y el de Lindoso, que proporcionan un entorno adecuado para la practica de acti-
vidades fluviales y de ocio.

0 de Aratxo

Parque Natural Baixa-Limia

OROGRAFIA

Por altitud, conservan los circos glaciares mas bajos de la Peninsula Ibérica. De norte a sur, la Serra
do Laboreiro y la de Queguas; los montes de O Quinxo; el alto de Santa Eufemia, Serra do Xurés
con un lugar particularmente llamativo, el pico de ANevosa (1.539m); mas al oeste la Serra do Pisco
y aun mas alejada la Serra da Pena y las tierras del Couto Mixto que en tiempos no pertenecian ni
a Espafia ni a Portugal.

= 1 I .' _ﬁT

En este Parque Natural las cumbres mas elevadas (A Nevosa, Pico de Fontefria) contrastan con la
llanura del valle con 260 m de altitud sobre el nivel del mar. Todo ello conlleva grandes pendientes
en las montanas, ademas de importantes regatos de agua con sus hermosas “fervenzas”.

VALORES NATURALES

Uno de los grandes atractivos de este parque es su variedad paisajistica, su abrupta orografia ge-
nera grandes contrastes en la vegetacion segun la altitud, alternando bosques caducifolios, carac-
teristicos de las zonas climaticas humedas, con los de hoja perenne, y zonas de monte bajo en las
cumbres, con bosques de galeria, carballeiras y castifieiros en las riberas de los rios. También hay
vegetacion endémica, como el Prunus Lusitanica, especie que domina zonas humedas y barranqui-
llos, o el Iris boissieri, un tipo de lirio.

Iris boissiei Prunus lusitanica
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Entre la fauna hay que mencionar la abundancia de
aves rapaces, como el cernicalo, el ratonero, aguila
real. Ademas, hay corzos y jabalies y poblaciones re-
ducidas de lobos. En los dos embalses del parque ha-
bita el Zampullin chico, Anade Real, Aguilucho cenizo
y otras vistosas aves y nutrias en las aguas mas frias
y cristalinas.

La accién incontrolada del hombre provoco la extincion
de especies como el 0so o la cabra do Xurés. Afortu-
nadamente ya estd en marcha un programa de reintro-
duccion de esta cabra, tan bien adaptada al escarpado
perfil de estas sierras. También se estan llevando a
cabo programas de recuperacion del Poni gallego, que
vive en régimen de semilibertad en las partes altas de
la sierra de Laboreiro, O Quinxo, Santa Eufemia, Xu-
rés e Pisco, es muy rustico y esta emparentado con el
Asturcén astur y el Pottok vasco.

ACTIVIDADES Y OCIO

Este parque ofrece rutas para todos los gustos, con rutas en coche, a pie o a caballo, para aquellos
que buscan contacto con la naturaleza, los que estan interesados en los restos arqueoldgicos, tan
abundantes en la zona o para los que simplemente buscan la convivencia con sus habitantes.

Asi, por ejemplo, para los que prefieren una vision general del Parque hay rutas en coche, como la
"Ruta de la Ermida” con autenticos miradores naturales, la “Ruta de la Historia” que nos hace viajar
por el tiempo, desde la Prehistoria hasta la Baja Edad Media.

Para los que prefieren “patearse” la zona la oferta es muy amplia, con la “Ruta de Padin” que par-
te de monumentos megaliticos, la “Ruta do Padrendo” con impresionantes barrancos, la “Ruta de
Queguas”, en la Sierra de Laboreiro, o la “Ruta das sombras”.
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Algunas rutas, como la “Ruta A Cela-Pitoes” o la “Ruta Torrente-Clamadoira-Salgueiro” tienen acce-
so restringido y precisan de una autorizacion especial debido a su fragilidad ecoldgica.

Otras opciones son los deportes nauticos, como el piragliismo, el disfrute de las zonas de acampa-
da, casas rurales y playas rurales o asistir a las fiestas gastonémicas.

También en Bande encontramos la primera iglesia de Galicia con planta visigoda, la de Santa
Comba, del S. VII. Posteriores son los castillos, huella de la época feudal del Medievo en Galicia,
como el de A Vila, en Lobios, o Monte dos Castelos, en Entrino.

EL HOMBRE EN EL PASADO Y EN EL PRESENTE

Los primeros indicios de asentamientos humanos datan del Paleolitico, pero sin duda la primera
ocupacion efectiva y casi total de la comarca tuvo lugar a mediados del IV milenio a.C, llevada a
cabo por pueblos pastores y agricultores que levantaron los numerosisimos Monumentos Megaliti-
cos, aproximadamente entre el 3500 y el 2000 a.C, se trata de antas, arcas, mamoas, motas, dol-
menes, panteones funerarios etc. Disemiados por el valle de Salas, Serra do Laboreiro, Serra das
Motas, Serra das Queguas, Pisco, Monte das Motas, Galez como lugares mas representativos.

Se constata en estos mismos lugares los primeros pueblos metalurgicos, que trabajaban el cobre,
con ceramicas “campaniformes” como principal hallazgo.

La edad de bronce es poco conocida, limitandose a yacimientos aislados y representados como
Megalitos (A Casina da Moura, Maus de Salas).

Se mezclan después los restos de la cultura “Castrexa” con sus castros en las cimas de las monta-
Aas con la llegada de los romanos a la “Gallaecia”. Es imporante recordar la entrada de los romanos
cruzando el rio Limia en el 137 a.C y la creacion de vias romanas, como la Via nova, hoy ruta de
senderismo, que enlazaban las ciudades augustinianas de Braga y Astorga.

Que estamos en zona de caminos y paradas lo atestiguan los restos del campamento romano de
Aquis Querquennis en Porto Quintela (Bande), a la orilla del embalse de As Conchas. Actualmente
este lugar esta siendo acondicionado como museo de la romanizacién. Otros yacimientos romanos
importantes son Aquis Originis en Bafios de Riocaldo (Lobios), o el miliario romano de Portela d’Home,
formado por varios mojones de piedra que marcaban una calzada, hoy en parte recuperada.

Actualmente encontramos repartidos entre los tres ayuntamientos que componen el Parque Na-
tural, 7262 habitantes, con economia agropecuaria. Se trata de una poblacion regresiva en la que
predominan los mayores de 60 afios y que no se distribuye uniformemente, sino que se concentra
en el valle del Limia y en los limites del parque, donde las tierras son fértiles.

Las actividades agricolas y ganaderas representan la ocupacion mas numerosa, organizadas en
explotaciones mayoritariamente familiares que significan mas de la mitad de los puestos de tra-
bajo.

El ganado vacuno autdctono de esta sierra es la vaca Cachena, de pequeno tamano y largos
cuernos, muy rustica y perfectamente adaptada a la montana.

COMO LLEGAR

Desde Ourense:

El acceso natural es la carretera N-540, que une Lugo con Portugal, esta carretera atraviesa po-
blaciones como Celanova, Bande hasta que se adentra dentro de los Ayuntamientos que compo-
nen el Parque Natural, finalizando el recorrido en la frontera de la Magdalena (Lobios).

Desde la Meseta:

Por la Autovia de las Rias Baixas. A la altura de Xinzo de Limia existe la posibilidad de desviarse
por la carretera comarcal de Xinzo a Puentelifiares, desde donde parte otra carretera que nos con-
duce a Mugueimes (Muifios). También desde Xinzo podemos acceder al Valle del Salas a través
de la carretera comarcal que conduce a Baltar y desde aqui a Calvos de Randin; para tomar en
este Ayuntamiento otra carretera que nos lleva a Maus de Salas, Requias y Guntimil (Muifios).

Desde Portugal:

Existen tres fronteras de acceso al Parque Natural. La Magdalena (Lobios), que desde Ponte da
Barca continua dentro del Parque por la carretera N-540. La Portela d'Home, que comunica Lobios
con Caldas do Gerés y Braga. La Meixueira que a través de Castro Laboreiro lleva hasta Entrimo.
Todas las carreteras transcurren por el Parque Nacional Peneda Gerés, limitrofe al Parque Natural
Baixa Limia, Serra do Xurés.



Fuente: Conselleria de medio Rural

www.turgalicia.es
WWW.XUres.es

En la Galicia interior nos encontramos al modes-
to concello de Rodeiro, situado dentro el encla-
ve de la comarca del Deza, conocida por sus
fiestas gastrondmicas y su aficion al deporte.En
Cogal también nos preocupamos, y mucho, de
la calidad de vida de nuestras gentes, dando un
valor esencial a su formaciéon tanto profesional
como personal, incidiendo en la promocion de
numerosas actividades, dentro de las cuales,
patrocinamos al equipo de futbol del concello:
“COGAL RODEIRO”.

En este club prima una filosofia acorde a nues-
tros principios basicos: seriedad, respeto, ilu-
sion, formacion vy trabajo, destacando sus 5
equipos, con mas de 100 licencias federativas
tramitadas.

Desde Cogal esperamos seguir con este tipo de
colaboraciones en el ambito deportivo para asi
fomentar ya desde la infancia habitos de vida
saludables a nuestros jévenes.

“Falamos de calidade”

|

Cogal Rodeiro

patrocinio de un
proyecto de futuro

wawanl |
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PIENSOS NANFOR, S.A.
A Esclavitude, s/n

15980 PADRON (A Corufia)
Tel.: 981 50 98 00 » Fax: 981 50 98 98
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* adobado churrasco * lomos congelados vacio * chuletas * lomos * pato entero

* adobado pimentén * lomos troceados * muslos * chuletillas * conejo troceado * muslo
congelados vacio

* adobado al ajillo * conejo especial paellas * filetes * ossobuco * filete

* higados * conejo troceado * muslos congelados vacio * paletilla * roti * medallon
congelado 3 conejos



El lenguaje de los sentimientos

Cuentan que una vez se reunieron en un lugar de la tierra todos los sentimientos y cualidades de
los hombres.

Cuando el ABURRIMIENTO ya habia bostezado por tercera vez, la LOCURA, como siempre tan
loca, les propuso: ¢ Vamos a jugar a las escondidas?. La INTRIGA levanté la ceja intrigada y la CU-
RIOSIDAD, sin poder contenerse pregunto: ;A las escondidas? Y eso como es?.

Es un juego —explico la LOCURA—, en que yo me tapo la cara y comienzo a contar desde uno
hasta un millon mientras ustedes se esconden; y cuando yo haya terminado de contar, el primero
de ustedes que yo encuentre ocupara mi lugar para continuar con el juego.

El ENTUSIASMO bailé secundado por la EUFORIA, la ALEGRIA di6 tantos saltos que termino
por convencer a la DUDA, e incluso a la APATIA a la que nunca le interesaba nada. Pero no todos
quisieron participar. La VERDAD prefiridé no esconderse... ¢ para qué? Si al final siempre la encon-
traban. La SOBERBIA opiné que era un juego muy tonto (en el fondo lo que le molestaba era que
la idea no hubiese sido de ella) y la COBARDIA prefirié no arriesgarse...

UNO, DOS, TRES... comenz6 a contar la LOCURA.

La primera en esconderse fue la PEREZA, que como siempre se dejo caer tras la primera piedra
en el camino.

La FE subio6 al cielo y la ENVIDIA se escondi6 tras la sombra del TRIUNFO, que con su propio es-
fuerzo habia logrado subir a la copa del arbol mas alto.

La GENEROSIDAD casi no alcanza a esconderse, cada sitio que hallaba le parecia maravilloso
para alguno de sus amigos... ¢ Un lago cristalino? (Ideal para la BELLEZA). ¢ La rendija de un ar-
bol? (Perfecto para la TIMIDEZ). ¢4, El vuelo de la mariposa? (Lo mejor para la VOLUPTUOSIDAD).
¢Una rafaga de viento? (Magnifico para la LIBERTAD). Asi termind por ocultarse en un rayito de
Sol.

El EGOISMO, en cambio encontré un sitio muy bueno desde el principio, ventilado, cémodo... pero
solo para él.

La MENTIRA se escondié en el fondo de los océanos (mentira, en realidad se escondi6 detras del
arco iris) y la PASION y el DESEO en el centro de los volcanes.

EI OLVIDO... se me olvido donde se escondid... pero eso no es lo importante. Cuando la LOCURA
contaba 999.999, el AMOR aun no habia encontrado sitio para esconderse, pues todo se encontra-
ba ocupado... hasta que divisé un rosal y estremecido decidié esconderse entre sus flores.

UN MILLON. Conté la LOCURA y comenzé a buscar...

La primera en aparecer fue la PEREZA sdlo a tres pasos detras de una piedra.

Después se escucho a la FE discutiendo con DIOS en el cielo sobre Teologia.

Y la PASION y el DESEQO, se sintieron en el vibrar de los volcanes.

En un descuido encontrd a la ENVIDIA y claro, asi pudo deducir donde estaba el TRIUNFO.

Al EGOISMO no tuvo ni que buscarlo. El solo sali6 disparado de su escondite que habia resultado
ser un nido de avispas.

De tanto caminar sinti¢ sed y al acercarse al lago descubri6 a la BELLEZA, y con la DUDA resulté
mas facil todavia, pues la encontré sentada sobre una cerca sin decidir aiin de que lado esconder-
se.

Asi fue encontrando a todos, al TALENTO entre la hierba fresca; la ANGUSTIA en una oscura
cueva, a la MENTIRA detras del arco iris (mentira, si ella estaba en el fondo del océano) y hasta al
OLVIDO... que ya se le habia olvidado que estaba jugando a los escondidos... Pero solo el AMOR,
no aparecia por ningun sitio...

La LOCURA buscé detras de cada arbol, bajo cada arroyo del planeta, en las cimas de las mon-
tafias y cuando estaba por darse por vencida divisé un rosal y las rosas... Tomé una horquilla y
comenzd a mover las ramas hasta que un doloroso grito se escuchdé... Las espinas habian herido
en los ojos al AMOR... la LOCURA no sabia que hacer para disculparse, lloré, rogé, imploro, pidié
perdon y hasta prometio ser su lazarillo...

Desde entonces... desde la primera vez que se jugo a las escondidas en la TIERRA...

EL AMOR ES CIEGO Y LA LOCURA SIEMPRE LO ACOMPANA.

E-mail: info@gomezycrespo.com

Telef.: 988217754

Fax.:988215063




La calidad por principio

Cogal, S. Coop.Gallega

Telf. 986 790 100 - Fax 986 790 181
36530 Rodeiro. Pontevedra
www.cogal.net - cogal@cogal.net






